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							OPEN DAY: Porte aperte all’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								In occasione dell’avvio delle iscrizioni per l’Anno Scolastico 2024/2025, torna l’OPEN DAY all’Istituto Superiore per il Made in Italy di Padova.

Per appuntamenti personalizzati chiama il 3356860226 oppure scrivi a info@ismi.edu.it
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								17 Ottobre 2023
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							ORIENTA MEDIE: percorsi di scoperta sul mondo Digital e dell’Enogastronomia per ragazzi delle medie

						

						
							
								L’Istituto Superiore per il Made in Italy presenta ORIENTA MEDIE, giornate gratuite alla scoperta del mondo digitale e della cucina professionale, rivolte ai ragazzi delle scuole medie.
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								17 Ottobre 2023
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							In tavola la medusa, con le ricette degli aspiranti chef dell’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								Un progetto che coinvolge gli aspiranti chef dell’Istituto Superiore per il Made in Italy e che li vedrà cimentarsi nello studio di ricette a base di medusa
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								21 Febbraio 2022
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							ISMI capofila del nuovo ITS Digital Academy “Mario Volpato”

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy, con Fondazione San Nicolò, tra i soci fondatori del nuovo ITS Digital Academy Mario Volpato
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								28 Gennaio 2022
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							DIGITAL & FOOD WINTER CAMP: ministage gratuiti per ragazzi delle scuole medie

						

						
							
								L’Istituto Superiore per il Made in Italy presenta DIGITAL & FOOD WINTER CAMP: ministage gratuiti per ragazzi delle scuole medie

							
						


						
							
								[image: ]
								17 Novembre 2021
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							IL MATTINO DI PADOVA | A Padova arriva il Diploma in Digital Marketing

						

						
							
								Un percorso di studi superiore pensato per i ragazzi di oggi che vogliano cimentarsi nelle professioni di domani
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								17 Novembre 2021
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							IL MATTINO DI PADOVA | Diventare professionisti del Food&Beverage a 360°

						

						
							
								Cuochi eccellenti ma anche figure trasversali che sappiano unire gusto e competenze digitali
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								17 Novembre 2021
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							Istituto Superiore per il Made in Italy a Exposcuola 2021, il Salone dell’educazione, formazione e lavoro

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy sarà presente con una vetrina virtuale alla 24esima edizione di Exposcuola 2021
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								02 Novembre 2021
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							OPEN DAY: Ufficialmente aperte le iscrizioni per il diploma quinquennale in Digital Marketing

						

						
							
								Sono ufficialemente aperte le iscrizioni per il nuovo indirizzo in Digital Marketing dell’Istituto Superiore per il Made in Italy: il 13/11 l’Open Day di presentazione
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							Torna l’OPEN DAY all’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								Torna anche quest’anno l’OPEN DAY all’Istituto Superiore per il Made in Italy di Padova. Appuntamento l’11 Settembre dalle 14:00 alle 16:00
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								06 Settembre 2021
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							DIGITAL SUMMER CAMP: percorsi immersivi sul mondo digitale per i ragazzi delle medie

						

						
							
								L’Istituto Superiore per il Made in Italy presenta DIGITAL SUMMER CAMP, un campus estivo gratuito rivolto ai ragazzi delle scuole medie che desiderano avvicinarsi al mondo del digitale.
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							Maturità 2021: l’Esame sarà solo orale

						

						
							
								La Maturità 2021 sarà composta soltanto da una prova orale dalla validità di 40 punti su 100. Il colloquio parte con l’elaborato
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							Come si svolgerà l’Esame di Maturità 2021?

						

						
							
								Il 22 giugno alle ore 8.00 inizierà la Maturità per gli allievi dell’Istituto Superiore per il Made In Italy, come si struttura?
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							Incontro con il Beer Sommelier Lorenzo Kuaska Dabove

						

						
							
								Gli allievi dell’Istituto Superiore Per Il Made In Italy hanno incontrato il famoso Beer Sommelier Lorenzo Dabove, in arte Kuaska
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							Incontro con gli autori del Libro a Fumetti “Conoscere Il Vino: Manuale A Fumetti Per Bere Con Gusto”

						

						
							
								Gli allievi dell’Istituto Superiore Per Il Made In Italy hanno incontrato gli autori del Libro a Fumetti “Conoscere Il Vino”
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								21 Maggio 2021
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							Lo Chef Andrea Bozzato, di Posa degli Agri, incontra gli allievi dell’Istituto

						

						
							
								Le classi terze dell’Istituto hanno potuto conoscere l’Executive Chef Andrea Bozzato, di Posa degli Agri a Polverara, Padova
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							Cerimonia di Proclamazione Plenaria in sicurezza per i Diplomati dell’ISMI a Palazzo della Ragione a Padova

						

						
							
								Sabato 12 giugno 2021 si svolgerà la Cerimonia per i Diplomati dell’Istituto Superiore per il Made In Italy a Palazzo della Ragione, Padova
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							Giornata dedicata allo sport per le persone con disabilità

						

						
							
								Gli allievi dell’Istituto Superiore per il Made in Italy hanno partecipato a una giornata dedicata allo sport per persone con disabilità
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							Ristorante Didattico, menù alla carta completo realizzato dagli studenti

						

						
							
								Gli allievi dell’Istituto Superiore per il Made in Italy, ogni settimana, si impegnano alla realizzazione del Ristorante Didattico
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							Presentazione seconda edizione del Master in Arti Culinarie e Gastronomiche

						

						
							
								Il 3 maggio si è svolta la lezione inaugurale del Master in Arti Culinarie e Gastronomiche insieme a Samuele Beccaro e Roberto Pellegrini
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							Esperienza gastronomica alla ricerca della tradizione dei prodotti locali

						

						
							
								L’Istituto Superiore per il Made in Italy ha partecipato a un’esperienza gastronomica insieme a Storywalking
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							IL MATTINO | Migliaia di stelle-biscotto per gli ospiti delle Cucine Popolari

						

						
							
								Migliaia di stelle-biscotti realizzati dagli allievi dell’Istituto Superiore Made In Italy, per gli ospiti delle Cucine Popolari di Padova
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								30 Marzo 2021
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							IL GAZZETTINO | Sfida tra i fornelli per impiattare ricette dantesche

						

						
							
								Una sfida a colpi di piatti a tema dantesco: in occasione del settimo centenario della morte di Dante Alighieri per gli studenti dell’Istituto Superiore per il Made in Italy
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								26 Marzo 2021
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							PADOVAOGGI | Il “Salone” e Istituto superiore per il Made in Italy: raccontare il tempo di sapori e tradizioni

						

						
							
								Il mercato del Sotto il Salone può contare sulla collaborazione degli studenti dell’Istituto Superiore per il Made in Italy per lo studio dei contenuti e la produzione del piano editoriale di comunicazione online.
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								16 Marzo 2021
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							Da studenti a redattori per raccontare il tempio dei sapori e tradizioni

						

						
							
								Un’unione tra Istituto Superiore per il Made In Italy e Mercato Sotto il Salone, con l’obiettivo di far conoscere la tradizione e i prodotti
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								15 Marzo 2021
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							CORRIERE DEL VENETO | Libertà in tavola, contest per sensibilizzare gli studenti dell’ISMI sulla lotta alla mafia

						

						
							
								“Libertà in tavola”. Un contest di cucina per sensibilizzare gli studenti dell’Istituto Superiore per il Made in Italy sulla lotta alla mafia
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								16 Febbraio 2021
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							Buono Scuola e Borsa di Studio a.s. 20-21

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy è lieta di segnalare i Bandi “Borsa di Studio” e “Buono-Scuola” per l’anno 2020/2021
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								15 Febbraio 2021
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							IL MATTINO DI PADOVA | Maturità in Enogastronomia e Turismo

						

						
							
								La scuola fa dell’accurata preparazione professionale e della solida crescita culturale la base del suo programma di studi
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								18 Gennaio 2021
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							PADOVA OGGI | “L’Orlando gustoso”: un contest tra cucina e letteratura per gli allievi dell’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								Ai fornelli gli studenti di classe IV che dopo la spiegazione dell’opera da parte del professore di Italiano, si sono divisi in gruppi e si sono ispirati alle vicende del noto poema di Ludovico Ariosto, l’”Orlando furioso”
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								28 Dicembre 2020
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							Istituto Superiore per il Made in Italy a Exposcuola 2020, il Salone dell’educazione, formazione e lavoro

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy sarà presente con una vetrina virtuale nel percorso Espositivo “Educazione, Scuola e Formazione docenti”.
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								14 Dicembre 2020
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							IL MATTINO DI PADOVA | Un diploma in enogastronomia e hospitality

						

						
							
								La scuola fa dell’accurata preparazione professionale e della solida crescita culturale la base del suo programma di studi
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								18 Novembre 2020
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							Eduscopio 2020. Istituto Superiore per il Made in Italy tra le scuole superiori migliori d’Italia

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy è stata selezionata tra le scuole superiori migliori d’Italia per la coerenza tra studi e lavoro
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								13 Novembre 2020
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							Istituto Superiore per il Made in Italy: laboratori con ospiti affermati per avvicinare gli studenti alla lettura e al mondo del lavoro

						

						
							
								Ospiti di rilievo entrano in aula all’Istituto Superiore per il Made in Italy: così si cerca di avvicinare i ragazzi al piacere della lettura e al mondo del lavoro.

							
						


						
							
								[image: ]
								06 Novembre 2020
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							Istituto Superiore per il Made in Italy a Job&Orienta, il Salone nazionale dell’orientamento, la scuola, la formazione e il lavoro.

						

						
							
								Istituto Superiore per il Made in Italy sarà presente con una vetrina virtuale nel percorso Espositivo “Educazione, Scuola e Formazione docenti”.
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							Anna Maria Pellegrino è docente di ruolo dell’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								Durante l’Anno Accademico 2020/2021 Anna Maria Pellegrino affiancherà i ragazzi delle classi 3^ – 4^ – 5^ nel Laboratorio di Cucina per trasmettere la sua pluriennale esperienza nel mondo dell’Enogastronomia
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							OPEN DAY ORIENTAMEDIE: incontri pomeridiani di orientamento per i ragazzi delle medie

						

						
							
								Tutti i sabato pomeriggio di Novembre e Dicembre 2020 gli insegnanti e gli orientatori dell’Istituto Superiore per il Made in Italy sono disponibili ad accogliere le famiglie e i ragazzi che stanno frequentando la scuola media per colloqui di orientamento mirati ed esclusivi.
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							ISMI alla Settimana della Scienza e Innovazione

						

						
							
								In occasione di Galileo – Settimana della Scienza e Innovazione, che si tiene dal 12 al 18 Ottobre a Padova, il Dirigente di ISMI Federico Pendin ha partecipato come relatore ad uno degli eventi per parlare di Innovazione.
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								14 Ottobre 2020
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							Pronti per il Nuovo Anno Scolastico, ancora tra i banchi di Scuola

						

						
							
								Un percorso di studi completo, personalizzabile e innovativo nel mondo dell’ospitalità turistica e nel food. Tantissimi sbocchi professionali e universitari per rendere ancor più completa la tua formazione.
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							TUTTI PROMOSSI ALLA MATURITÀ 2020

						

						
							
								Un grande traguardo raggiunto da tutti i 23 allievi dell’Istituto Superiore per il Made in Italy grazie alla determinazione, all’impegno e alla professionalità del corpo docenti.

							
						


						
							
								[image: ]
								13 Luglio 2020
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							Una carriera nel mondo dell’Ospitalità e Food Management con l’Istituto Superiore per il Made in Italy

						

						
							
								Un percorso di studi completo, personalizzabile e innovativo nel mondo dell’ospitalità turistica e nel food. Tantissimi sbocchi professionali e universitari per rendere ancor più completa la tua formazione.
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							PRONTI, VIA! La Maturità 2020

						

						
							
								Il momento tanto atteso dove molti allievi attraverseranno la tanto desiderata soglia per diventare giovani imprenditori, professionisti nel settore enogastronomico o studenti universitari.
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								19 Giugno 2020
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							Istituto Superiore per il Made in Italy: Una scelta per il futuro.

						

						
							
								Un percorso scolastico completo nel mondo dell’enogastronomia. Una scelta importante per il prossimo anno scolastico.
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							ORIZZONTE MATURITÀ 2020. Cosa cambierà quest’anno.

						

						
							
								Quest’anno tutti i maturandi affronteranno una nuova prova d’esame. Costituita da 5 punti fondamentali ed esclusivamente in presenza con colloquio orale.

							
						


						
							
								[image: ]
								29 Maggio 2020
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							MANGIARE IN SICUREZZA. La salute a tavola.

						

						
							
								In questo periodo storico molto importante è prevenire le malattie e le contaminazioni alimentari. Mangiare sano, mangiare in sicurezza.
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								06 Marzo 2020
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							DIDATTICA A DISTANZA. L’istruzione senza confini.

						

						
							
								Grazie a questa nuova metodologia gli studenti avranno la possibilità di continuare la propria formazione senza sospenderla.
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								05 Marzo 2020
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							Oro Olimpico per la Nazionale Italiana Cuochi. Edizione 2020

						

						
							
								Anche quest’anno il Team Italia è la più giovane squadra tra tutti gli sfidanti alla più grande competizione mondiale di cucina.

							
						


						
							
								[image: ]
								21 Febbraio 2020
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							L’Istituto Superiore per il Made in Italy ospita Angelo Grasso, Maestro Gelatiere

						

						
							
								ALLA BASE DEL GELATO | 23-24 Aprile 2020: Corso Teorico-Pratico di Alta Formazione per le Scuole a cura del Maestro Gelatiere Angelo Grasso
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								27 Gennaio 2020
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							OPEN DAY is BACK all’Istituto Superiore per l’Enogastronomia

						

						
							
								Torna anche quest’anno la giornata a porte aperte, ad accesso gratuito, pensata per permettere di conoscere da vicino tutte le attività proposte dall’ Istituto Superiore per l'Enogastronomia di Padova! L'Open Day si terrà il giorno 14 Dicembre 2019 dalle ore 14:30 alle ore 17:00 presso L'Istituto Superiore per l'Enogastronomia in Via...							
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								31 Ottobre 2019
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							OPEN DAY is BACK all’Istituto Superiore per l’Enogastronomia

						

						
							
								Torna anche quest’anno la giornata a porte aperte, ad accesso gratuito, pensata per permettere di conoscere da vicino tutte le attività proposte dall’ Istituto Superiore per l'Enogastronomia di Padova! L'Open Day si terrà il giorno 14 Dicembre 2019 dalle ore 14:30 alle ore 17:00 presso L'Istituto Superiore per l'Enogastronomia in Via...							
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							L’Istituto Superiore per l’Enogastronomia all’EXPOSCUOLA di Padova

						

						
							
								L'Istituto Superiore per l'Enogastronomia sarà presente in fiera a Padova in occasione dell' EXPOSCUOLA, la 22° edizione della manifestazione che mette a contatto i ragazzi e le loro famiglie con enti di formazione e scuole per un incontro tutto dedicato alla formazione, informazione e orientamento dei più giovani nel loro...							
						


						
							
								[image: ]
								25 Ottobre 2019
							
						

					


					
													
								[image: ]
							
											

				

								
					
						
							Caseus Veneti: Imparare dallo Chef Stellato Michel Basaldella

						

						
							
								Gli allievi dell'Istituto Superiore per l'Enogastronomia hanno affiancato lo Chef Stellato Michel Basaldella durante la Master Class che si è svolta presso Villa Contarini (PD) in occasione del "Caseus Veneti", manifestazione ufficiale dedicata ai Formaggi del Veneto. Lo Chef, capo istruttore nella scuola Alain Ducasse di Parigi, ha presentato durante...							
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							Folpo alla Padovana VS Pulpo alla Gallega

						

						
							
								Gli studenti della Scuola Alberghiera di Vigo in Galizia hanno incontrato gli studenti dell'Istituto Superiore per l'Enogastronomia di Padova in occasione della "Sagra del Folpo", antica Fiera Tradizionale di Noventa Padovana dove si gusta il polpo pescato nella laguna di Venezia e Chioggia. L'occasione ha permesso agli allievi della Scuola...							
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								24 Ottobre 2019
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							Solidarietà & Cucina: l’ISE per le Cucine Economiche Popolari

						

						
							
								Nell'ambito dell'iniziativa "La Città Delle Idee" 2019 promossa dal Comune di Padova, l'ISE collaborerà a 2 eventi con il progetto "NOI CI SIAMO, E TU?", pensato per le Cucine Economiche Popolari (CEP) di Padova, un luogo d'aiuto dove tante persone trovano la possibilità di mangiare, di lavarsi, di ricevere cure,...							
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								23 Ottobre 2019
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							#IOLEGGOPERCHÉ: “I Cuscini Magici” con Tiziana Cavasino e gli allievi dell’ISE

						

						
							
								Nell’ambito della manifestazione nazionale #IOLEGGOPERCHÉ martedì 23 ottobre alle ore 16:30 la libreria IBS+Libraccio di Padova (via Altinate 63) ospita l’Istituto Superiore di Enogastronomia di Noventa Padovana per un incontro aperto al pubblico finalizzato a promuovere la lettura nell'ambito delle scuole. L’incontro verte sulla presentazione del libro “I Cuscini Magici” di Evghenios Trivizàs,...							
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							“GIOTTO FA SCUOLA”: la creazione di una mostra come espressione artistica degli studenti

						

						
							
								Nella prestigiosa sede di Villa Valmarana a Noventa Padovana (via Valmarana 10) dal 1 fino al 29 ottobre 2019 è allestita la mostra “Giotto fa scuola” che riproduce in alta definizione (scala 1:4) la Cappella degli Scrovegni. L'allestimento della mostra, frutto dello splendido lavoro e collaborazione tra gli studenti degli istituti ISE...							
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							L’Istituto Superiore di Enogastronomia ospita Nilesh Limaye, Chef e giudice di Masterchef India

						

						
							
								In vista della scelta della scuola superiore si apre una fase cruciale per i genitori degli studenti: sarà la scelta giusta? Si può cambiare scuola ad iscrizione già fatta o ad anno accademico già iniziato!
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							Istituto Superiore di Enogastronomia esami di maturità: Tutti Promossi

						

						
							
								In questi giorni i ragazzi di  quinta dell’ ISE sono stati impegnati con una nuova sfida: l’esame di stato.

Per gli studenti è arrivato il momento di raccogliere i frutti di tutti i loro sforzi, lasciandosi alle spalle questo esame, che modificato rispetto agli anni scorsi e con tante novità inserite ha  spaventato inizialmente studenti e docenti.o.
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							Istituto Superiore di Enogastronomia: aperte le iscrizioni

						

						
							
								In vista della scelta della scuola superiore si apre una fase cruciale per i genitori degli studenti: sarà la scelta giusta? Si può cambiare scuola ad iscrizione già fatta o ad anno accademico già iniziato!
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							Esami di MATURITA’ 2019 : “Notte prima degli esami…”

						

						
							
								“Notte prima degli esami …” così la celebre canzone di Venditti ha accompagnato generazioni e generazioni di maturandi, e anche quest’anno ritorna alla mente questa come un inno, quando mancano forse poco più di dodici ore alla fatidica notte che anticipa gli esami di maturità.
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							Soggiorno Studio a Brighton: IL RITORNO

						

						
							
								Tornati da pochi giorni dall’esperienza Brighton, i ragazzi dell’Istituto Superiore di Enogastronomia ci raccontano la loro esperienza
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							Maturità 2019: i 30 Millennials studenti dell’Istituto Superiore di Enogastronomia

						

						
							
								“Notte prima degli esami …” così la celebre canzone di Venditti ha accompagnato generazioni e generazioni di maturandi, e anche quest’anno ritorna alla mente questa come un inno, quando mancano forse poco più di dodici ore alla fatidica notte che anticipa gli esami di maturità.
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							Post Diploma Alberghiero: Come Realizzare i Propri Sogni

						

						
							
								Molti giovani decidono di iscriversi all’ Istituto Superiore di Enogastronomia  e sognano di diventare chef, sommelier o barman.
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							CASTING CALL: Ricerca Giovani Cuochi per Nuovo Format TV

						

						
							
								Una nuova importante richiesta dalla redazione di Endemol Shine Italy, una delle maggiori case di produzione televisive italiane che si occupa del format dei principali programmi TV in ambito culinario.
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							Tecnico Dei Servizi Della Ristorazione: Sbocchi Lavorativi E Specializzazioni Professionali

						

						
							
								E’ in aumento il numero di giovani che si affacciano nel mondo della ristorazione dopo il diploma alberghiero. Il mondo della ristorazione è un mondo competitivo e in continua evoluzione e per affrontarlo è consigliabile frequentare un percorso formativo adatto e certificato. Chi si iscrive all’ Istituto Superiore di Enogastronomia...							
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							Cosa fare dopo il diploma di Enogastronomia? Ecco la domanda che si pone ogni studente.

						

						
							
								Chi sceglie e frequenta un Istituto Superiore di Enogastronomia ed Ospitalità Alberghiera, fa sua la necessità di trasmettere la ricchezza dei prodotti del proprio territorio e tradizioni, amando i lavori che riguardano la ristorazione e il turismo. L’ Istituto Superiore di Enogastronomia è una scuola che ha come obiettivo preciso quello di  preparare gli studenti all’inserimento del...							
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							Soggiorno Studio a Brighton Inghilterra. Per i ragazzi di Seconda Terza e Quarta dell’ ISE inizia una nuova avventura.

						

						
							
								Inizia tra pochi giorni una nuova esperienza per i ragazzi di Seconda Terza e Quarta dell’ IStituto Superiore di Enogastronomia che li vedrà impegnati in un Soggiorno Studio a Brighton Inghilterra dal 26 Maggio al 02 Giugno.
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							Master in Arti Culinarie e Gastronomiche : Titolo di Studio Riconosciuto a Livello Internazionale

						

						
							
								Il Master in Arte Culinaria è rivolto a studenti che hanno una forte motivazione e aspirano a diventare dei professionisti del settore della ristorazione
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							Il Professor Marcello Coronini incontra la classe Quinta dell’ ISE e parla della “Cucina del Senza” sale, grassi e zuccheri aggiunti: un nuovo concetto di qualità gusto e salute.

						

						
							
								Venerdì 17 Maggio il Professore Coronini ha incontrato la classe Quinta dell’ ISE per parlare e far conoscere la “Cucina del Senza “.L’incontro è iniziato con alcuni video che sono stati presentati nel programma di Bruno Vespa Porta a Porta, che parlano di ricette realizzate a casa di Coronini tratte dal libro della collana de “La Cucina del Senza”.
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							Job Day: 30 Aprile 2019 mattinata di colloqui di selezione per gli studenti dell’Istituto Superiore di Enogastronomia

						

						
							
								Gli studenti dell’ Istituto Superiore di Enogastronomia appartenenti alle classi terze e quarte si  sono confrontati  con un’occasione preziosa: una mattinata di colloqui di lavoro con imprese del settore Hospitality/Food&Beverage, nelle aule della loro scuola.
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							Presentazione percorso ITS agli studenti del Quinto anno dell’ Istituto Superiore di Enogastronomia

						

						
							
								La Dott.ssa Enrica Scopel Direttore di ITS Turismo ha presentato il percosro ITS agli studenti del Quinto anno dell’ Istittuto Superiore di Enogastronomia
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							Gli Studenti dell’Istituto Superiore a Milano visitano Starbucks di Piazza Cordusio a Milano

						

						
							
								Gli allievi del Quarto anno dell’ Istituto Superiore di Enogastronomia di Padova, accompagnati dai docenti hanno visitato Starbucks di Piazza Cordusio a Milano per approfondire concetti nell’ambito di un progetto che punta a scoprire le tecniche di  coltivazione, torrefazione, qualità e la preparazione della bevanda più’ antica al mondo: il caffè
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							Job Day: Mattinata di colloqui di selezione per la stagione estiva

						

						
							
								Martedì 30 aprile 2019 alle ore 9:30 gli studenti dell’ Istituto Superiore di Enogastronomia  appartenenti alle classi terze e quarte si confronteranno con un’occasione preziosa: una mattinata di colloqui di lavoro con imprese del settore Hospitality/Food&Beverage,
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							Gli Studenti dell’Istituto Superiore a Milano da ERNST KNAM

						

						
							
								Importante incontro a Milano, quello degli allievi del Quarto anno dell’ Istituto Superiore di Enogastronomia di Padova, accompagnati dai propri Docenti nell’ambito di un progetto che ambisce a scoprire ed approfondire le nuove tendenze nel campo della pasticceria: il Pasticcere e Cioccolatiere di fama Internazionale Ernst Knam.
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							A Verona i grandi nomi dell’Hospitality al Corso per Operatore ai Servizi di Promozione ed Accoglienza

						

						
							
								In questi giorni, DIEFFE Accademia delle Professioni, ospita nella sede di Verona alcuni testimonial del settore turistico per poter dare la possibilità ai propri studenti di capire, per quanto concerne il tirocinio formativo, quale sia effettivamente la strada più adatta per loro
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							Annunciati i concorrenti di Venice is Cooking: 5 sono allievi dell’ Accademia delle Professioni

						

						
							
								L’esordio di Venice is Cooking si sta avvicinando, Domenica 7 Aprile verrà trasmessa su Italia 7Gold la prima puntata del nuovo format ideato e prodotto da Luana Carvalho, incentrato sul racconto dei prodotti enogastronomici di Veneto e Friuli Venezia Giulia
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							Studenti dell’ Accademia delle Professioni  su Italia 7Gold per il nuovo talent “Venice is Cooking” dedicato al racconto dell’eccellenza enogastronomica

						

						
							
								Straordinaria esperienza per gli studenti di DIEFFE che parteciperanno al nuovo format culinario “Venice is Cooking”, uno show per valorizzare l’enogastronomia delle Venezie! 10 Puntate, 10 Chef, 10 Location esclusive, 12 Aspiranti chef
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							Marcello Coronini: Come fare una cucina gustosa e che fa bene? Togliamo sale, zucchero e grassi aggiunti.

						

						
							
								Occasione golosa ma salutare per gli allievi di Quinta dell’ Istituto Superiore per l’Enogastronomia Dieffe, in vista degli ormai prossimi esami di maturità che li diplomeranno Tecnici dei servizi enogastronomici, nei due indirizzi di sala-vendita e cucina. Per prepararsi al meglio, i nostri 30 allievi, avranno la possibilità di confrontarsi per una intera giornata con Marcello Coronini
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							Gli Studenti dell’Istituto Superiore a Milano da FILIPPO LA MANTIA

						

						
							
								Il primo incontro con gli allievi di Quarta nel suo Ristorante di Milano.Il 25 marzo La Mantia sarà Padova all’Istituto Superiore di Enogastronomia per presentare il suo libro “Girotondo in Cucina”.
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							RAMA REDZEPI con gli studenti della Quinta ISE sulla figura del Barman del futuro

						

						
							
								Ogni settimana l’incontro con un grande protagonista dell’Enogastronomia per prepararsi al meglio all’esame di maturità.
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							Trofeo “Miglior Allievo Istituti Alberghieri”: FIC sceglie l’Istituto Superiore di Enogastronomia le selezioni Regionali

						

						
							
								In Programma per martedì 22 gennaio all’Istituto Superiore di Enogastronomia le selezioni per il Trofeo METRO che eleggerà il Miglior Allievo degli Istituti Alberghieri d’Italia ai prossimi Campionati della Cucina Italiana organizzati dalla FIC.
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							ISE: Il “Liceo della Ristorazione”. L’Open Day a Padova il 19 Gennaio

						

						
							
								Scuola Aperta a Noventa Padovana per le famiglie il 19 Gennaio dalle 15:30 alle 17:00 e Ministage ogni lunedì per sperimentare i vari indirizzi di studi.
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							#IOLEGGOPERCHÉ “Viaggio di sapori: La Grecia” con l’Istituto Superiore di Enogastronomia

						

						
							
								Appuntamento martedì 23 ottobre alle ore 17.00 presso la libreria IBS+Libraccio di via Altinate 63 a Padova. Gli autori Emanuele Apostolidis e Isacco Saccoman presentano il libro “Sette giorni in Grecia” accompagnati da una degustazione di piatti tipici preparati e serviti al pubblico dagli allievi dell’ISE  di Noventa Padovana.
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							IL GAZZETTINO | Sfida tra i fornelli per impiattare ricette dantesche

						

						
							
								Una sfida a colpi di piatti a tema dantesco: in occasione del settimo centenario della morte di Dante Alighieri per gli studenti dell’Istituto Superiore per il Made in Italy
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Indirizzo

AMMINISTRAZIONE FINANZA E MARKETING
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ISTITUTO TECNICO ECONOMICO
Diploma di Maturità in Digital Marketing

	
		
			Un nuovo percorso quinquennale che potenzia lo studio delle discipline del settore economico-aziendale e giuridico e caratterizzato da materie orientate allo sviluppo di competenze sul Digital Marketing e sulla Comunicazione Online, che forma inoltre gli allievi sull’utilizzo etico e responsabile delle tecnologie digitali.


		

	

CONTATTACI



Indirizzo

ENOGASTRONOMIA AMBITO BIOLOGIA SALUTE E SPORT
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ISTITUTO PROFESSIONALE
Diploma di Maturità in Enogastronomia

	
		
			Un percorso quinquennale che forma non solo cuochi, camerieri e personale d’accoglienza nelle strutture turistrico-ricettive, ma anche e soprattutto nuove figure trasversali del mondo dell’enogastronomia e dell’hospitality, coniugando gusto per la cucina di livello e competenze digitali.


		

	

CONTATTACI







	
		
    

        
        
        
        


		            
		        Diplomati con successo             


            	        


	









	
		
    

        
        
        
        


		            
		        Insegnanti e professionisti             


            	        


	









	
		
    

        
        
        
        


		            
		        anni di esperienza             


            	        


	









	
		
    

        
        
        
        


		            
		        Studenti per classe             


            	        


	














    	
	PERCHÈ SCEGLIERCI	


	Siamo un istituto giovane e innovativo
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    STUDIO    



    Supporto allo studio
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    LABORATORI    



    Laboratori con le migliori dotazioni
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    DIPLOMA    



    Accesso a qualsiasi facoltà universitaria
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    CARRIERA    



    Opportunità di stage in Italia o all'estero















    	
	Hai ancora dubbi e	


	VUOI SAPERNE DI PIÚ?





    	
	Richiedi un colloquio gratuito di orientamento	






	
		
			Affidati a dei professionisti e consulenti esperti in valutazione dell’età evolutiva, sviluppo del potenziale e apprendimento.

Per i colloqui è necessaria la prenotazione.


		

	

RICHIEDI UN COLLOQUIO
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	Dicono di noi	






	
		
			Ecco cosa pensa chi ci ha scelto


		

	




	

    
                    
                Mio figlio è felicissimo di questa scuola, ottimo investimento per il suo futuro.

                
                    
                        
                                                            Massimo P.
                                                    


                                                    Genitore

                                            

                

            

                    
                Ottimi i docenti e in particolar modo le figure specializzate, davvero molto preparati e sempre pronti a stimolarci.

                
                    
                        
                                                            Davide R.
                                                    


                                                    Studente

                                            

                

            

                    
                L'energia che si respira nei corridoi della scuola è davvero unica e contagiosa!

                
                    
                        
                                                            Leonardo Z. 
                                                    


                                                    Ospite

                                            

                

            

            

    













    	
	L'ISTITUTO SUPERIORE PER IL MADE IN ITALY	






	
		
			L’Istituto coniuga un’accurata preparazione professionale con una solida crescita culturale e si caratterizza per l’adozione di metodologie innovative per l’apprendimento.

L’insegnamento comprende lezioni teoriche in aula, attività di laboratorio, uscite didattiche, stage lavorativi – in Italia e all’estero – presso partner qualificati.


		

	
















    	
	RICHIEDI MAGGIORI INFORMAZIONI e	


	SCARICA LA BROCHURE





    
	dell'Istituto






    	
	È semplicissimo!	







	
		
			Compila il form con i dati richiesti e ricevi la brochure direttamente al tuo indirizzo email.



Puoi anche fissare un colloquio di orientamento gratuito con un esperto.




		

	







 













	
	
	
	
	
	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		Si prega di lasciare vuoto questo campo.
		

	

	A quale indirizzo di studi sei interessato?
	

	
		Seleziona l'indirizzo
Amministrazione Finanza e Marketing
Enogastronomia


		

	

	Acconsento al trattamento dei miei dati personali per finalità di Marketing: per l’invio di materiale informativo e/o pubblicitario attraverso l’utilizzo sia di modalità tradizionali di contatto sia di modalità automatizzate.

* campi obbligatori
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                    CONTATTI


                    Segreteria   049 9865073

                        info@ismi.edu.it

                        Prof. Emanuele Apostolidis 335 6860226



                        Via Risorgimento 29, 35027

                        Noventa Padovana (PD)
                    

                

                
                    ORARI SEGRETERIA


                    
                    Lun.    8:00 - 13:00

                    Mar.   8:00 - 13:00

                    Mer.   8:00 - 13:00

                    Gio.   8:00 - 13:00

                    Ven.   8:00 - 13:00

                    Sab.   8:00 - 13:00    
                


            

        

        
            
                P. Iva 05304730285 - Dati societari - Privacy Policy - Cookie Policy - Aggiorna le tue preferenze sui cookies
                
        


	





		
		

	

				

				

		

				
			Compila il Modulo per essere ricontattato dalla Segreteria Didattica




 













	
	
	
	
	
	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		Si prega di lasciare vuoto questo campo.
		

	

	A quale indirizzo di studi sei interessato?
	

	
		Seleziona l'indirizzo
Amministrazione Finanza e Marketing
Enogastronomia


		

	

	Acconsento al trattamento dei miei dati personali per finalità di Marketing: per l’invio di materiale informativo e/o pubblicitario attraverso l’utilizzo sia di modalità tradizionali di contatto sia di modalità automatizzate.

* campi obbligatori
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			Compila il Modulo per fissare un colloquio di orientamento




 













	
	
	
	
	
	
	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		Si prega di lasciare vuoto questo campo.
		

	

	Acconsento al trattamento dei miei dati personali per finalità di Marketing: per l’invio di materiale informativo e/o pubblicitario attraverso l’utilizzo sia di modalità tradizionali di contatto sia di modalità automatizzate.
	

	* campi obbligatori
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			Compila il Modulo per fissare un colloquio di orientamento




 













	
	
	
	
	
	
	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		
		

	

	
		Si prega di lasciare vuoto questo campo.
		

	

	Acconsento al trattamento dei miei dati personali per finalità di Marketing: per l’invio di materiale informativo e/o pubblicitario attraverso l’utilizzo sia di modalità tradizionali di contatto sia di modalità automatizzate.
	

	* campi obbligatori
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